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1. OGÓLNE
2-palczaste rękawice termo ochronne, wykonane z bawełny impregnowanej przeciwogniowo

 ZALECANE STOSOWANIE: 
Rękawice kuchenne gwarantują ochronę termiczną przy krótkotrwałym kontakcie z gorącymi przedmiotami do 230 °C. 
Producent oraz sprzedawca nie ponosi odpowiedzialności za jakiekolwiek szkody i/lub ich konsekwencje powstałe w 
wyniku nieprawidłowego użytkowania wyrobu.

2. BEZPIECZEŃSTWO
Nie wolno używać mokrych, wilgotnych rękawic.
Jeżeli rękawica posiada jakiekolwiek uszkodzenia należy bezzwłocznie ją wymienić.

3. INSTRUKCJA UŻYTKOWANIA
Przed użyciem sprawdź rękawice czy nie mają żadnych uszkodzeń oraz wad. Jeżeli tak, nie należy ich używać.
Rękawice rozdarte lub uszkodzone w trakcie używania należy wyrzucić i zakupić nową parę.
Rękawice chronią tylko te części ciała, które okrywają.

4. PRZECHOWYWANIE I CZYSZCZENIE
Rękawice powinny być przechowywane w suchym i chłodnym miejscu. Powinny być czyszczone regularnie lub przy widocznym 
zabrudzeniu.
Czyścić należy ręcznie przy użyciu szczoteczki i wody z mydłem. Nie czyścić mechanicznie. 
Po wyczyszczeniu należy je pozostawić do całkowitego wyschnięcia w temperaturze pokojowej. Wilgotne rękawice mogą nie 
spełniać właściwości termoochronnych.
Rękawice przy kontakcie ze środkami chemicznymi np.: rozpuszczalnik, mogą stracić swoje właściwości ochronne.

5. TRANSPORT
Transportować w warunkach zabezpieczających przed zamoczeniem, zabrudzeniem, uszkodzeniem mechanicznym, działaniem 
środków chemicznych i słońca, zgodnie z obowiązującymi przepisami o ładowaniu i wyładowywaniu środków transportu.

6. ŚRODKI OSTROŻNOŚCI
Niektóre rękawice mogą zawierać śladowe ilości związków chemicznych, które mogą powodować podrażnienie lub uczulenie 
przy bardzo wrażliwej skórze.

7. USUWANIE ZUŻYTYCH RĘKAWIC
Po zakończeniu okresu użytkowania rękawice należy usunąć zgodnie z obowiązującymi w tym czasie przepisami i wytycznymi.


